Killi Fish Nederland organisiert ihre 48. INTERNATIONALE AUSSTELLUNG vom Freitag 14. April bis
Sontag 16. April 2023 in:

Hotel/ Partycentrum De Schildkamp, Leerdamseweg 44, 4147 BM Asperen (Leerdam), Tel 0345618814,
http://www.schildkamp.nl

Wir hoffen, dass ihr euch auch dieses Jahr wieder an unserer Ausstellung beteiligen und eure Fische einsenden
werden. Die Fische werden durch einen internationalen Bewerter bewertet. Die Ergebnisse der Ausstellung zéhlen
flr die Europameisterschaft.
Die verschiedenen Bewertungsgruppen sind:
1 Nordamerikanische und européische Arten
2 Rivulus, Laimosemion, Atlantirivulus, Anablepsoides, Melanorivulus Prorivulus und Kryptolebias
3 Leuchtaugen
4 Ubrige stidamerikanische Arten
5 Nothobranchius Arten
6 Fundulopanchax, Pronothobranchius und Fundulosoma
7 Aphyosemion, wie Chromaphyosemion, Diapteron und Fenerbache
8 Arten aus der Aphyosemion elegans und A. calliurum Gruppe, wie auch A. elberti und A. exiguum
9 Arten aus der Aphyosemion striatum, A. ogoense, A. herzogi, A. cameronense und A. coeleste Gruppe und A.
bamilekorum
10 Callopanchax, Archiaphyosemion und Scriptaphyosemion
11 Epiplathys, Aplocheilus und Panchypanchax Arten
Fir jede Kategorie gibt es drei Preise. Auch ist da ein Preis fiir die ,,beste Zuchtgruppe® in jeden Gruppe. ES gibt 2
Extrapreise, der 1. wird von unserem ehemaligen Mitglied Ton Hannink zur Verfligung gestellt und ist flr das
beste Diapteron. Der 2. ist der Ruud Wildekamp Preis. Dieser Preis ist fur den besten "stark gefahrdeten Killi" in
der Natur. Am letzte sind da auch die Preise fiir die ,,Beste Ausldndische Einsendung® und die ,,beste Fisch der
Ausstellung.
Wir bitten euch eure Fische vor dem 12. April anzumelden. Das ware fir uns einfacher. Wir haben platzt vor 528
Fische und keine Idee wieviel Fische wir erwarten kénnen. Die Fische kdnnen bis Freitag, den 14. April 17.00 Uhr
eingereicht werden.
Die Fische kénnt ihr bei anmelden und schicken an: Wim & Yvonne Suijker,

Koningshof 1,

5151GX Drunen,

Niederlande

Tel: 0031 627277565

E-Mail mahdiaensis@gmail.com
Alle eingeschickten Fische werden am Sonntag, dem 16. April versteigert.

PROGRAMM firr die 48. INTERNATIONALE AUSSTELLUNG:

Freitag, 14. April: Bewertung -19.30 - 22.00 Uhr
Samstag, 15. April: Ausstellung - 09.30 - 18.00 Uhr
Vortrage -13.00 - 16.00 Uhr
extra Fischverkauf nach den Vortrag - 16.00 - 18.00 Uhr
Diner und Festabend - ab 19.30 Uhr
Sonntag, 16. April: Ausstellung -09.00 - 10.30 Uhr
Versteigerung -ab 11.00 Uhr
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Die Vortrag werde gegeben durch Wim Suijker und Georges de Roeck iber ihre Reise nach Suriname und
Franzosisch Guyana in 2022.

Am Samstagabend findet ab 19.30 Uhr unser "DUTCH EVENING" statt. Es kénnen maximal 100 Personen an
dem Abend teilnehmen. Dieses Jahr werden wir wieder ein Buffet haben. Essen Sie vegetarisch oder haben Sie eine
spezielle Diét. Bitte informieren Sie uns. Dann wird sie beriicksichtigt. Der Preis ist € 41,50 pp.

Der Preis fiir ein Doppelzimmer betrégt € 122,-.excl 1,50 Touristensteuer pp. Fur ein 1-Personen-Zimmer ist das €
85,-. excl 1,50 Touristensteuer pp. Die Preise sind inklusive Friihstuck. Ihr Hund ist willkommen. Es wird jedoch
ein Aufpreis von € 10,- pro Tag fur die zusétzliche Reinigung des Zimmers berechnet.

Alle Zimmer haben Telefon, Fernseher, Internetanschluss und einen Safe.

Wir haben 15 Einzelzimmer und 25 Doppelzimmer in Option. Wenn Sie sich eines Zimmers in "De Schildkamp"
sicher sein wollen, kénnen Sie Ihr Zimmer bereits buchen.

Reservierungen, sowohl fiir die Zimmer als auch fir die Festabend, wie bald wie mdglich bitte schicken an: Wim
Suijker Tel: 0031 627277565 E-Mail mahdiaensis@gmail.com
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Unser diesjahriges Buffet besteht aus: 3 verschiedene Gerichte pro Land

Indien: Naan-Brot mit Aufstrichen und Samosas und H&hnchen Tandoori

Mexiko: Empanadas und Cajun-Garnelen und Bohnengericht

Italien: Vitello tonato und Lasagne Bolognese und Lachs mit Pesto-Parmesankruste

Frankreich: Franzosische Zwiebelsuppe und Zartes Hahnchen in provenzalischer Sauce und Pommes duchesse

Dessert auf einem Teller: Lebkuchen, traditioneller Kuchen und Muffin mit Kaffee oder Tee



